SERNICZKI SNICKERS.
PRZEPIS

SERNICZKI SNICKERS.

CZAS 35 min.
SKLADNIKI 9 pozycji
PORC]JI 12 porcji

Posiekany baton SNICKERS wktada sie do klasycznego ciasta sernikowego i piecze, aby
uzyskac¢ smakotyk, ktérym wszyscy beda zachwyceni.

SKLADNIKI

e 12 okragtych czekoladowych ciasteczek waflowych

* 340 graméw sera Smietankowego w kostce, o temperaturze pokojowej
1/3 szklanki cukru

Szczypta soli

1 jajko

1 z6ttko



* 3 tyzki kwasnej Smietany
e 1/2 tyzeczki ekstraktu z wanilii
e 2 batony (50 g kazdy) SNICKERS oryginalne, posiekane

WYKONANIE.

1. Rozgrzej piekarnik do 160°C. Wyt6z 12 standardowych foremek do muffinek
papierowymi papilotkami i umies¢ po jednym ciasteczku na dnie kazdej foremki.
Odstaw.

2. Za pomocg miksera elektrycznego ubij serek smietankowy, cukier i s6l na gtadka i
puszystg mase. Dodaj jajko i zottko i ubijaj do uzyskania jednolitej masy. Dodaj
kwasna $mietane i wanilie. Dodaj potowe posiekanych SNICKERSOW. Nat6z
réwnomiernie na kazde ciastko.

3. Piecz przez 20-25 minut lub do upieczenia. Posyp wierzch pozostatymi posiekanymi
kawatkami SNICKERSA. Pozostaw do ostygniecia na kratce, na 30 minut. Odstaw do
lodéwki na co najmniej 4 godziny lub do catkowitego schtodzenia.

4. Wskazéwka: Ciasteczka waniliowe mozna zastgpi¢ czekoladowymi.

WIECE) TAKICH PRZEPISOW.

Snickersowe Bombki brownie z lodami

Czas gotowania
55 mins
Sktadniki

5 pozycji


https://www.snickers.pl/recipes/snickersowe-bombki-brownie-z-lodami
https://www.snickers.pl/recipes/snickersowe-bombki-brownie-z-lodami

Snickersowy popcorn

Czas gotowania
5 min.
Sktadniki

6 pozycji

Snickersowy tort nalesnikowy

Czas gotowania
40 min.
Sktadniki

14 pozycji

]

Lane ciasteczka z lodami

Czas gotowania
30 mins
Sktadniki

8 pozycji


https://www.snickers.pl/recipes/snickersowy-popcorn
https://www.snickers.pl/recipes/snickersowy-popcorn
https://www.snickers.pl/recipes/snickersowy-tort-nalesnikowy
https://www.snickers.pl/recipes/snickersowy-tort-nalesnikowy
https://www.snickers.pl/recipes/lane-ciasteczka-z-lodami
https://www.snickers.pl/recipes/lane-ciasteczka-z-lodami
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