Snickersowe Bombki brownie z lodami
PRZEPIS

Snickersowe Bombki brownie z lodami
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CZAS

55 min.

SKEADNIKI

5 pozycji

PORCJI



10 porcji

Masz ochote na deser lodowy o wyjatkowym smaku? WejdZ na naszg strone internetowgq i
dowiedz sie, jak przygotowac¢ bombki brownie z lodami o smaku Snickersa!

UDOSTEPNIJ

Pinterest (otwiera sie w nowym oknie)
Facebook (otwiera sie w nowym oknie)
Twitter (otwiera sie w nowym oknie)
Download (otwiera sie w nowym oknie)
Print (opens in same window)

SKLADNIKI

1 opakowanie (18,3 uncji) mieszanki do brownie
2 batony SNICKERS Ice Cream

3 uncje gorzkiej czekolady, roztopionej

2 tyzki sosu karmelowego

2 tyzki orzeszkéw ziemnych, drobno posiekanych

WYKONANIE.

1.

1

Przygotuj ciasteczka brownie zgodnie z instrukcjami podanymi na opakowaniu; upiecz
w naczyniu do pieczenia o wymiarach 11 x 7 cali wytozonym papierem pergaminowym
w takiej ilosci, aby po dtuzszych bokach pozostat 1-calowy zwis. Zostaw do
catkowitego ostygniecia.

.2

Za pomoca okragtej foremki do wycinania ciastek o srednicy 1 1/2 cala wytnij 10
ciasteczek brownie. Odstaw. Za pomocg 1-calowej okragtej foremki do wycinania
ciastek wytnij 10 ciasteczek brownie. Odstaw. (Odt6z pozostate ciasteczka do
wykorzystania pézniej.)

3

Wyt6z 10 foremek do muffinek folig lub papierowymi papilotkami. Wt6z 1 1/2-calowe
ciasteczka brownie do przygotowanych foremek, wciskajac je w dno i boki.

4

Pokréj kazdy baton lodowy SNICKERS Ice Cream na 5 kawatkdéw; wtéz po 1 kawatku do
kazdej foremki z brownie. Przykryj mniejszymi kawatkami brownie, dociskajac, aby
sptaszczy¢ i otoczy¢ lody. Zamrazaj przez 2-3 godziny lub do uzyskania twardej
konsystencji.

5

Wyjmij bombki z foremek do muffinek i przenies na tace wytozong papierem do
pieczenia. Zanurz kazdg bombke w roztopionej czekoladzie, aby pokryta jej wierzch i
boki. Wyt6z z powrotem na tace i zamrazaj przez 1 godzine. Przechowuj w stanie
zamrozonym do czasu podania.

. 6

Tuz przed podaniem kazdg bombke polej sosem karmelowym i posyp orzeszkami
ziemnymi.

7

Wskazdéwka : Masz mato czasu? Aby przyspieszy¢ przygotowanie, uzyj ciasteczek
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kupionych w sklepie.

WIECE) TAKICH PRZEPISOW.

C
SERNICZKI SNICKERS.

Czas gotowania
35 min.
Sktadniki

9 pozycji

SZCZEGOLY.
(]

Snickersowy popcorn

Czas gotowania
5 min.
Sktadniki

6 pozycji

SZCZEGOLY.
[x]

Snickersowy tort nalesnikowy

Czas gotowania
40 min.
Sktadniki

14 pozycji

SZCZEGOLY.
(]

Lane ciasteczka z lodami

Czas gotowania
30 mins
Sktadniki

8 pozycji
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SZCZEGOLY.
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