Lane ciasteczka z lodami
PRZEPIS

Lane ciasteczka z lodami
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CZAS

30 min.

SKEADNIKI

8 pozycji

PORCJI



12 porcji

Chcesz przygotowac specjalny deser lodowy? OdwiedZ naszg oficjalng strone internetowsq i
poznaj przepis na lane ciasteczka z lodami o smaku Snickersa!

UDOSTEPNIJ

Pinterest (otwiera sie w nowym oknie)
Facebook (otwiera sie w nowym oknie)
Twitter (otwiera sie w nowym oknie)
Download (otwiera sie w nowym oknie)
Print (opens in same window)

SKLADNIKI

1i 1/2 szklanki mieszanki do nalesnikéw

1 tyzka cukru

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego Olej roslinny do smazenia
3/4 szklanki Smietany 35%

1/4 szklanki cukru pudru

4 (53 ml kazdy) batoniki lodowe SNICKERS

3 tyzki sosu karmelowego

WYKONANIE.

1.

1

Zmieszaj suchg mieszanke do nalesnikéw z 3/4 szklanki lub 1 szklankg wody, cukrem
krysztatem i wanilig — az do uzyskania gtadkiej masy. (Ciasto powinno by¢ geste, ale
wcigz lekko ptynne). Przetéz do rekawa cukierniczego z ucietym rogiem lub do
plastikowej butelki z przystawka do wyciskania.

.2

Do $redniej wielkosci rondla wlej wystarczajgca ilos¢ oleju (do wysokosci 1 cala) i
ogrzewaj w Sredniej temperaturze, az termometr kuchenny wskaze 375°F.

3

Pracujgc partiami, ostroznie i szybko przelewaj ok. 2 tyzki ciasta do rondla, robigc
zawijasy, tak aby uformowac 3-calowy okrgg. Smaz 30 sekund - 1 minute na kazda
strone lub do uzyskania ztotego koloru. Przenie$ na tace wytozong recznikiem
papierowym.

.4

W miedzyczasie, uzywajac miksera elektrycznego, ubij Smietane i 2 tyzki cukru pudru,
az do uzyskania sztywnej piany. Pokréj kazdy baton lodowy SNICKERS Ice Cream na 3
kwadraty.

5

Posyp lane ciasteczka pozostatym cukrem pudrem. Na wierzch potéz kawatek batonika
SNICKERS Ice Cream i porcje bitej Smietany. Udekoruj karmelem.

. 6

Wskazéwka 1 : Zamiast sosem karmelowym mozna pola¢ sosem kréwkowym.
7
Wskazdéwka 2 : Udekoruj 1/2 filizanki posiekanych orzeszkéw ziemnych.
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WIECEJ TAKICH PRZEPISOW.
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Snickersowe Bombki brownie z lodami

Czas gotowania
55 mins
Sktadniki
5 pozycji

SZCZEGOLY.
B

SERNICZKI SNICKERS.

Czas gotowania
35 min.
Sktadniki

9 pozycji

SZCZEGOLY.
(]

Snickersowy popcorn

Czas gotowania
5 min.
Sktadniki

6 pozycji

SZCZEGOLY.
(]

Snickersowy tort nalesnikowy

Czas gotowania
40 min.
Sktadniki

14 pozycji

SZCZEGOLY.
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