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Snickersowy tort nalesnikowy
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CZAS

40 min.

SKEADNIKI

14 pozycji

PORCJI



14 porcji

Masz apetyt na specjalny tort nalesnikowy? WejdzZ na nasza oficjalng strone internetowgq i
dowiedz sie, jak przygotowacd tort nalesnikowy o smaku Snickersal!

UDOSTEPNIJ

Pinterest (otwiera sie w nowym oknie)
Facebook (otwiera sie w nowym oknie)
Twitter (otwiera sie w nowym oknie)
Download (otwiera sie w nowym oknie)
Print (opens in same window)

SKLADNIKI

1 szklanka mleka 2% w temperaturze pokojowej

3/4 szklanki maki uniwersalnej, przesianej

2 tyzki masta, roztopionego

2 jajka w temperaturze pokojowej

1/4 tyzeczki soli

1 tyzka oleju rzepakowego

113 g serka Smietankowego w kostce, w temperaturze pokojowej i podzielonego
2 tyzki gtadkiego masta orzechowego

2 tyzki cukru pudru

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

1/2 szklanki 35% $mietany

1/2 szklanki posiekanych prazonych orzeszkéw ziemnych
1/2 szklanki kajmaku

2 batony (50 g kazdy) SNICKERS oryginalne, posiekane

WYKONANIE.

1.
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Nalesniki: W blenderze wymieszaj mleko, magke, masto, jajka i sél; miksuj do uzyskania
gtadkiej konsystencji. Przecedz przez sito o drobnych oczkach i odstaw na co najmniegj
30 minut (ciasto powinno mie¢ konsystencje gestej Smietany, w razie potrzeby
rozrzedz niewielky iloscig wody).
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Rozgrzej 20 cm patelnie z powtoka nieprzywierajgcg, ustaw srednig temperature.
Patelnie posmaruj odrobing oleju. Wlej na patelnie 3 tyzki ciasta, tak poruszajgc
patelnig, aby ciasto pokryto jej dno. Smaz przez 60-90 sekund lub do momentu, gdy
nalesnik zacznie sie zwija¢ na brzegach. Przewrd¢ na drugg strone i smaz przez okoto
30 sekund lub do catkowitego usmazenia. Powtdrz czynnosc z pozostatym ciastem, w
razie potrzeby posmaruj patelnie olejem. Przetdéz nalesniki na arkusz papieru do
pieczenia (powinno by¢ 12 nalesnikéw). Zostaw do catkowitego ostygniecia.
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Masa z masta orzechowego: Za pomocg miksera elektrycznego ubij razem 50 g serka
Smietankowego i masta orzechowego, az do uzyskania gtadkiej konsystencji. Odstaw.
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W innej misce ubij pozostaty serek Smietankowy, cukier puder i wanilie na gtadka
mase. W osobnej misce ubij Smietane az do powstania sztywnej piany — ubij ja z
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masg z serka $mietankowego i cukru pudru, az bedzie lekka i puszysta. Odstaw.
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Umiesc¢ jeden nalesnik na talerzu do serwowania. Posmaruj go 1/4 szklanki masy z bitg
Smietang. Na wierzchu potdz kolejny nalesnik, a na nim 1 tyzke masy z masta
orzechowego. Posyp 4 tyzkami orzeszkéw ziemnych. Na wierzchu potdz kolejny
nalesnik, skrop 4 tyzkami kajmaku i posyp 1/4 filizanki posiekanych batonéw
SNICKERS. Powtarzaj, az uzyskasz 4 warstwy. Odstaw do lodéwki na 20-30 minut lub
do zastygniecia.
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Udekoruj pozostatg bitg Smietang, posiekanymi SNICKERSAMI i orzeszkami ziemnymi.
Polej pozostatym karmelem. Pokréj na 14 kawatkéw do serwowania.
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Wskazéwka: Polej roztopiong gorzkg czekolada. W razie potrzeby posyp szczypta soli
morskiej.
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Snickersowe Bombki brownie z lodami

Czas gotowania

55 mins

Sktadniki

5 pozycji

SZCZEGOLY.
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SERNICZKI SNICKERS.

Czas gotowania

35 min.

Sktadniki

9 pozycji

SZCZEGOLY.
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Snickersowy popcorn

Czas gotowania

5 min.

Sktadniki
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6 pozycji

SZCZEGOLY.
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Lane ciasteczka z lodami

Czas gotowania
30 mins
Sktadniki
8 pozycji

SZCZEGOLY.
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